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Abstract. The oenologists are unanimous in admitting that the first feature of
the wine the consumer is aware of is the colour. For the authentic red wines, the
colour by its chromatic complexity represents a factor with a decisive influence over
the next steps of tasting and/or consumption.

Begining with the 19th century, the vineyards located on the southern hills of
the Mehedinti county became famous for the red wines obtained from autochtonous
types of grapes. The well known vineyards of Orevita and Golul Drancei developed
significantly, especially after the Second World War by planting important surfaces of
Cabernet Sauvignon and Merlot and reduced surfaces of Pinot Noir and Feteasca
Neagra..

This paper presents the quantitative and qualitative potential of the
anthocyanic matter both in the grapes and in the wines obtained from the grapes
mentioned above, during their evolution. It is established that the chromatic structure
evolves in an exceptional manner during forming, maturation and aging of the wine,
comparable with the one existing in the most famous red wines produced both in
Romanian and in the great European viticultural countries.

INTRODUCERE

Din cele mai vechi timpuri, zonele colinare din sudul Mehedintilor s-au remarcat
prin conditii excelente pentru cultura vitei de vie si 1n special pentru soiurile
producitoare de vinuri rosii. In valoroasa lucrare monografica "Agricultura Roména din
judetul Mehedinti", marele savant — agronom lon lonescu de la Brad (1868) mentiona ca
"...venitul cel mai mare din vii se scoate din plasile Blahnita si Campul, unde se afla
renumitele podgorii de la Orevita, Rogova, Drancia, Oprisorul. Ca soiuri, ilustrul
carturar mentiona : Braghina cu boabe rosii, Neagra (Negru moale) cu boabe rotunde,
Coarba neagra (Corbul sau Negru vartos) cu boaba mare si tare ce se coace tarziu. Via
se culege la Vinerea Mare (14 octombrie stil vechi — 27 octombrie stil nou) si se face
vin negru".

Datele statistice din anul 1892 arati ci in judetul Mehedinti s-au produs 80856 hl
vin din care 78502 hl (97%) era vin rosu (Camu Munteanu $i Corneliu Roman — 1900).
Aceste cantitdti de vin rosu proveneau din plantatii viticole, care la sfarsitul sec. 19
insumau aproape 16000 ha.

Ciurescu R. lon (1939) afirma cd vinul rosu de Golul Drancei era "...gros de-l
duceai in batista". Mai inainte, Nicoleanu G. (1900) scria : "...adesea, din cauza marei
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bogdtii in zaharuri, vinurile de Golul Drancei ramaneau dulci si iInvechindu-se deveneau
excelente vinuri de desert".

Dupa pustiirea filoxerica, in viticultura Mehedintilor au fost cuprinse si soiuri
straine (in special franceze), alaturi de cele traditionale. Dupa cel de-al doilea razboi
mondial s-au extins, cu precadere, soiurile Cabernet Sauvignon si Merlot si intr-o mai
micd proportie Pinot noir, Feteascd neagrd, Sangiovese. Aspecte privind calitatea
vinurilor rosii obtinute din unele dintre soiurile mentionate au fost prezentate in cateva
lucrari ale specialistilor craioveni (Teodorescu St. si col., 1970, Oprean M. si col., 1973, Dinu
., 1998).

In ultimii ani investigatiile s-au intensificat asupra constituentilor polifenolici ai
vinurilor rosii obtinute In podgoriile Orevita si Golul Drancei, in lucrarea de fata fiind
vizat complexul antocianic, principala componentd care conferda specificitatea acestor
produse.

MATERIAL S| METODA

Modelele experimentale, privind cercetarile efectuate in perioada 2002 — 2005, au
cuprins urmatoarele aspecte: stabilirea continuturilor in antociani la maturitatea de recoltare
a strugurilor si structura lor cromatica (prin cuantificarea proportiilor diferitelor categorii de
pigmenti); evolutia continuturilor in antociani la diferite momente ale supramaturarii
strugurilor, gradul de extractie a antocianilor si proportiile diferitelor categorii de pigmenti la
momentele respective; evolutia parametrilor cromatici ai vinurilor pe parcursul evolutiei lor.

Pentru determinari s-au folosit metodele oficiale OIV.

REZULTATE SI DISCUTIIL

Potentialul antocianic si structura cromaticd din strugurii principalelor soiuri
pentru vinuri rosii de calitate superioard, cultivate in podgoriile Orevita si Golul Drancei
sunt Tnscrise in tabelul 1.

Tabelul 1

Continuturile in complex antocianic si structura cromaticéa din struguri, la maturitatea
tehnologica (medii 2002 — 2004)

Cont.in Pig. rosii Pig.
. . antociani |Pig. galbeni ; albastri dA
Podgoria Soiul mgkg | Do 420 nm D‘:‘ ;20 Do620 | %
boabe nm
OREVITA- | Gabemet 1405 34,1 57,5 83 | 766
VANJU Sauvignon
MARE Merlot 1265 355 56,9 74 74,9
Pinot noir 607 41,9 514 6,5 73,4
gabe.met 1396 34,8 55,9 9,1 77,0
GOLUL auvignon
DRANCE] . | Meriot 1290 36,6 55,0 8,2 75,6
OPRISOR IF:’inot noivr 672 414 52,3 6,1 73,8
eteasca 1192 40,3 517 78 753
neag_;ra

Prin natura lui geneticd, structura histologicd a bobului si capacitatea de a
valorifica superior conditiile naturale, soiul Cabernet Sauvignon acumuleaza in struguri
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cele mai mari continuturi In antociani, In ambele podgorii, acestea situdndu-se foarte
aproape de 1400 mg/kg boabe. Locul secund este ocupat de soiul Merlot, cu continuturi
in antociani cuprinse Intre 1260 si 1300 mg/kg boabe. Soiul Feteascad neagra
acumuleaza in struguri proportii in antociani cu putin sub 1200 mg/kg boabe, iar soiul
Pinot noir dispune de un potential antocianic superior pragului de 600 mg/kg boabe,
fara a ajunge la 700 mg/kg boabe.

Structura cromatica, datd de proportiile diferitelor categorii de pigmenti este
diferitd de la un soi la altul. Astfel, in complexul antocianic al strugurilor soiului
Cabernet Sauvignon proportiile pigmentilor galbeni-portocalii cunosc cele mai mici
valori (34,1 — 34,8 %), iar cei albastri se situeaza pe primul loc (8,3 — 9,1 %). Cumulate
cele mai mari proportii de pigmenti rosii si albastri, devine explicabild intensitatea
coloranta remarcabila a extraselor antocianice din strugurii soiului Cabernet Sauvignon,
aspect evidentiat si de valorile marimii cationi flaviliu (dA % - 76,6 — 77).

In continuturile modeste de antociani din strugurii soiului Pinot noir pigmentii
galbeni ocupa primul loc (41,4 — 41,9 %), iar cei albastri ultimul loc (6,1 — 6,5 %), ceea
ce reprezintd un avantaj de ordin cromatic.

La soiurile Merlot si Feteasca neagra proportiile diferitelor categorii de pigmenti
sunt intermediare, realiznd o structurd cromatica echilibratd, cu valente pozitive sub
aspect vizual.

Datele mentionate in tabelul 2 semnifica evolutia continuturilor in antociani din
struguri si gradul de extractie a lor la diferite momente ale fenofazei de supramaturare.
Se constata cé, In general, pe masura Tnaintérii in supracoacere continuturile in antociani
scad, cu o anumita intensificare la Cabernet Sauvignon, in intervalul MD + 10 zile si
MD + 15 zile.

Tabelul 2

Continuturile in antociani din struguri si gradul de extragere a lor, in functie de epoca de
recoltare in supramaturare. Orevita — 2003

STADIUL DE SUPRAMATURARE

MD MD +10Z MD+15Z

Soiul | Antoc. | Antoc.
mg/kg | extrasi
boabe mg

Antoc. | Antoc.
mg/kg | extrasi
boabe mg

Antoc. | Antoc.
mg/kg | extrasi
boabe mg

%
extrag.

%
extrag.

%
extrag.

SCab‘?met 1402 | 5832 | 416 | 1392 | 6445 | 463 | 1325 | 6864 | 518
aUV|gnon

Merlot 1235 | 5249 | 425 1206 | 568,0 | 47,1 1196 | 608,8 50,9

Pinot noir | 631 2580 | 409 605 2746 | 454 582 2846 | 489

Conditii tehnologice de experimentare: SO, — 50 mg/l; Aditionare LSA; Durata de
macerare 120 ore; T’ macerare 27-28°C ; Omogenizare faze mustuiali — 6 ore/zi.

La toate cele 3 soiuri urmarite, desi continuturile in antociani scad continuu,
creste, in schimb, extractibilitatea lor, datoritd degradarii peretilor antocianoplastelor
hipodermei, sub actiunea propriilor enzime pectolitice. Astfel, proportiile de antociani
extrasi cresc de la 41,6 % pana la 51,8 % (Cabernet Sauvignon), de la 42,5 % pana la
50,9 % (Merlot) si de 1a 40,9 % pana la 48,9 % (Pinot noir).
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Dar si structura cromaticd a vinurilor obtinute prezintd o configuratie diferita

(tab. 3). Pe ansamblu, pe masura Tnaintarii in supramaturare a strugurilor — materie

primd, in complexul antocianic extras sub actiunea factorilor biotehnologici, uniform

aplicati, cresc proportiile de pigmenti galbeni si rosii si scad proportiile de pigmenti

albastri, ceea ce reprezintd Inca un avantaj de ordin calitativ al coloratiei vinurilor, chiar
si cand sunt mai tinere.

Tabelul 3

Proportiile diferitelor categorii de pigmenti din materia coloranta a strugurilor la diferitele
momente de recoltare

STADIUL DE SUPRAMATURARE
MD MD+10Z MD+15Z

Soiul i i

Pig. Pig. mg;i Pig. Pig. mg;i Pig. | Pig. | Pig.

galbeni %| rosii % % galbeni %| rosii % % galbeni % | rosii % |albastri %

ng\?i'g 39 | 552 | 109 | 346 | 562 9.2 352 | 566 | 82
Merlot | 346 557 97 36 | 560 84 364 | 563 | 73
Pinotnoir| 41,1 511 78 435 | 496 6.9 456 | 483 | 6.1

CONCLUZII

Conditiile naturale deosebit de favorabile vitei de vie, existente in podgoriile
Orevita si Golul Drancei isi pun semnificativ amprenta si asupra continuturilor bogate
in antociani din strugurii soiurilor Cabernet Sauvignon, Merlot si chiar din cei ai soiului
autohton Feteascd neagrd. Prin natura lui genetica, soiul Pinot noir acumuleaza proportii
mai mici de antociani, dar comparabile cu cele din strugurii aceluiasi soi cultivat in
podgorii reputate din Europa.

In supramaturarea strugurilor — conditie ce se cere, in general pentru obtinerea
vinurilor rosii de naltd clasa, continuturile in antociani scad pe masura Inaintérii in
aceasta fenofaza, creste in schimb gradul de extractibilitate al lor, iar structura cromatica
a vinului obtinut se imbunatateste substantial.
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